
Eine unglaubliche Geschichte aus dem Desperado

Vor ca. einem Jahr hatte sich doch ein echter Mexikaner in mein Restaurant verirrt, 
ein Schamane, wie sich im späteren Gespräch herausstellen sollte. Er blieb bis spät 
in die Nacht und wir führten ein sehr langes Gespräch über das Essen, seine Heimat 
und unsere Sorgen. Er lobte die Dekoration meines Restaurants und so klagte ich ihm 
mein Leid, das viele Menschen wohl keine Achtung mehr vor der vielen Arbeit und 
auch dem damit verbundenen Geld haben. Es wird leider gestohlen und zerstört, was 
das Zeug hält. Nicht nur Aschenbecher, Tischdecken und Blumentöpfe verschwin-
den spurlos, nein selbst an unserer Terrassenmauer fehlen Teile. Der Schlangenkopf, 
den Sie in der Mauer sehen, wurde schon mehrmals heraus gebrochen und gestoh-
len. Der Mexikaner stand auf, schüttelte den Kopf und sagte, er werde das regeln 
und alle Langfinger in Zukunft bestrafen, die sich an meinen Sachen vergreifen wür-
den. Er ging wortlos in jede Ecke des Restaurants, verharrte einen Moment, murmel-
te etwas vor sich hin, was ich nicht verstand, und ging zur nächsten. Es sah alles ein 
wenig eigenartig aus und ehrlich gesagt, dachte ich: Jetzt hat er wohl einen Tequilla 
zu viel. Das dauerte alles eine ganze Weile und so ging ich derweil, ein wenig in mich 
hinein lächelnd wieder meiner Arbeit nach. Als ich später wieder an seinen Tisch 
kam, um zu kassieren, meinte er, dass er alle Gegenstände im Restaurant mit einem 
Fluch versehen hätte, der bewirkt, dass jeden, der etwas stielt, das Glück verlassen 
würde. Bei diesen Worten hatte er ein sehr durchtriebenes Lächeln im Blick. Wir 
verabschiedeten uns und er meinte, dass er gern wieder käme. Nun bin ich ja ein mo-
derner, aufgeklärter Mensch und glaube nicht wirklich an Hokuspokus, Flüche, usw. 
Seit jedoch innerhalb des letzten halben Jahres der zweite Mensch reuevoll vor mir 
stand, sich entschuldigte und einen gestohlenen Gegenstand zurückbrachte, fange 

ich an, an meiner Einstellung über diesen Hokuspokus zu zweifeln.

Willkommen beim Mexikaner



alle Preise in € (EURO)

Vorspeisen für einen guten Start

1 Puchero a la Mexikana
Extra scharfe Fleischsuppe mit Hähnchen und Gemüsestreifen

8

2 Puebla Sopa 
Klare Fleischbrühe mit Tortillastreifen & Gemüse

6

3 Chili con Carne  
    Klassisch mexikanisch mit Hackfleisch vom Rind

11

4 Dr. Schmidt´s “Medizinmann Topf” (hot)
Scharfer Bohnen-Eintopf mit verschiedenen Fleischsorten und Kartoffeln
Das Leibgericht eines lieben Stammgastes

11

APERITIVO

Pimm's NO. 1 Cup  9 "Black" sekt-brut-Bio 7 Martini bianco 5

Aperol Spritz 8 Aperol Lemon                                 8 Martini Fiero 8

Gin-Tonic 9 Negroni 9 Andalö Basil 8

ENTrADAS

Suppen

Salate
13 Gurkensalat

Klassisch mit Dill, Essig und Öl
5

5 Ensalada mixta pequeña
Kleiner Pflück- & Krautsalat, Karotten, Radischen, Tomaten, Gurken, Mais, Zwiebeln

7

6 Ensalada mixta grande 
Großer Pflück- & Krautsalat, Karotten, Radieschen, Tomaten, Gurken, Mais, Zwiebeln

14

7 Ensalada Con Pollo 
    Der große Salat mit Hähnchenbrust

18

14 Ensalada con Camarones
    Der große Salat mit 5 Riesengarnelen

23



alle Preise in € (EURO)

Pflümli 2cl 5 Vieille Pomme (Apfel)              2cl 6

Himbeergeist                                    2cl 5 Vielle Framboise (Himbeer)   2cl 6

Williams Birne                               2cl 5 Vielle Prune (Pflaume)             2cl 6

8 Plato de Entradas - Der Gemischte Vorspeisenteller 14,6,7
Zusammenstellung aus unserem Fingerfood-Angebot, dazu Knoblauchdip & Chili-Salsa

15

9 Elote Rancho Grande - Gegrillter Maiskolben 5

10 Onionrings - Gebackene Zwiebelringe 
    mit Chili-Salsa und Knoblauchdip

11

11 Nachos Chick´n Cheese (Susi´s Lieblingsessen) 
 Hähnchenbruststreifen, Tomaten, Jalapenos auf knusprigen Nachos 
 mit Käse überbacken, dazu Knoblauchdip

12

12 Nachos Beef´n Cheese
Hackfleisch vom Rind, Salsa, Bohnen & Mais auf knusprigen Nachos  
mit Käse überbacken

13

Klassische Tortilla Chips 

15 mit Chili-Salsa Dip 5

17 mit Käse Dip 5

18 mit Knoblauch Dip 5

16 mit Guacamole (Avocado-Creme) 6

Fingerfood pro Stück
56 Chickenwing 2

57 Chilipopper 2

58 CheeseStick 2

59 Cheddarpopper 2

Tex Mex Starter

edle obstbrände

Vorspeisen für einen guten Start

ENTrADAS



alle Preise in € (EURO)

Das Angus Rind
Für unsere Rindersteaks verwenden wir ausschließlich hochwertiges Fleisch vom Angus-Rind. Diese Rinder werden 
auf weiten Freilandarealen gehalten und dienen ausschließlich der Fleischgewinnung. Sie ernähren sich ausnahms-

los von Gräsern und Pflanzen, welche sie auf den PAMPAS Südamerikas vorfinden und leben absolut stressfrei. 
Dadurch erhalten sie ihre erstklassige Fleischqualität. Um Ihnen zuverlässig ein hochwertiges Produkt bei gleichblei-

bender hoher Qualität und vernünftigen Preisen zu garantieren, wechseln wir zwischen den 
Herkunftsländern Argentinien, Uruguay und Paraguay. 

für die wir bekannt und beliebt sind

STEAKS

Roastbeef vom Angus-Rind 47 180g     20

48 250g 22

49 300g    26

Filetsteak vom Angus-Rind 800 200g   29

802 250g   31

Schweinerücken Steak vom Iberico Schwein 45  250g    18

46 300g 20

BEILAGEN DIPs
299 Kräuterbutter 2 309 Chili-Salsa 2

300 kleiner Salat 7 310 Knoblauchdip* 13,14 2

301 Twister Pommes 6,7 4 311 Cheddar-Käse dip 7,13,14 2

302 American Wedges 6,7 4 312 BBQ-Sauce 7,13        2

303 Knoblauch-Baguette 3 313 Guacamole (Avocado-Creme) 3

304 Ofenkartoffel mit Knoblauchdip 14     5

337 Tomatenreis 3

332 buntes Pfannengemüse 6

333 Kroketten 14  4

305 Tomaten-Chili-Ragout                    5

306 Portwein-Pfeffer-Sauce                    4

307 Bohnen-Zwiebel-Sauce 13 4

308 Jalapeno-Sauce (scharf) 13 4

314 Cognac-Pfeffer-Rahm 13                    4

Hausgemachte Saucen

*hausgemachter Sauerrahm



alle Preise in € (EURO)

herzhaft würzig mariniert

36 Puebla Style Ribs 7,13
Kotelettrippchen vom Iberico Schwein mit Chili-Salsa bestrichen, dazu Knoblauchbrot

24

37 B-B-Q Baby Back Ribs 7,13   
Kotelettrippchen vom Iberico Schwein mit B-B-Q-Sauce bestrichen,
dazu eine große Ofenkartoffel mit Knoblauchdip

24

38 DESPERADO - Wings 6,7
Gebackene Hühnerflügel im Sesammantel mit Chili-Salsa , dazu Knoblauchbrot

18

39 Acapulco- Wings 6,7
Gebratene Hühnerflügel (scharf) mit Chili-Salsa und Knoblauchbrot

18

40 Ribs & Wings Platte 6,7
Zweierlei Rippchen, verschiedene Hühnerflügel, Ofenkartoffel mit Knoblauchdip, 
Knoblauchbrot und Maiskolben

44

Malecon Rum Gran Reserva 8 Jahre 2cl 3

Malecon Rum Reserva Imperial 12 Jahre 2cl 4

15 Jahre 2cl 4

18 Jahre 2cl 5

21 Jahre 2cl 5

25 Jahre 2cl 6

Rum Malecon wird nach alter traditioneller kubanischer Methode produziert und bietet eine aussergewöhnliche Breite an Aro-
men und Impressionen. Begleiten Sie Rum Malecon durch seinen Reifeprozess. Entdecken Sie die Frische eines Malecon 12 
Jahre und die intensive Süße und Aromenvielfalt eines Malecon 25 Jahre. Malecon Rum Gran Reserva 8 Jahre ist der jüngste 
Spross der tollen Malecon Gran Reserva Serie. Er besticht durch seine hochwertigen Zutaten und die ebenfalls genauso hoch-
wertige und edle Herstellung wie bei allen anderen Malecon Rum Jahrgangs Sorten. Malecon 21 Jahre wurde beim ISW 2012 
mit einer Goldmedaille und sogar als „Rum des Jahres 2012“ ausgezeichnet. Genießen Sie diesen Rum im Cognac-Schwenker.

RIBS & WINGS

ZUM TEILEN
für zwei Personen

DANACH
der gute Rum



alle Preise in € (EURO)

Erleben Sie die mexikanische Küche so wie es schon die Ureinwohner Mexikos taten. Wir servieren Ihnen 
verschiedene Fleischsorten immer mit buntem Gemüse in einer Pfanne, reichen 

wahlweise Mais-Tortillas oder Weizen-Tortillas, Chilli-Salsa und Knoblauchdip dazu.
Die Tortillas füllen Sie sich nach eigenem Belieben mit... 

texanisch - mexikanisch - lecker

20 Enchiladas-Pikante 13, 
mit Käse überbackene Maistortillas gefüllt mit Hackfleisch vom Rind, Bohnen, 
Mais, Tomaten und Chili, dazu Tomatenreis

19

21 Tacos Combinadas 13, 3
Kombination dreier Mais-Tortilla-Schälchen, gefüllt mit Hähnchen, Hackfleisch vom Rind 
und buntem Gemüse, auf Salat mit Chili-Salsa und geriebenem Käse bestreut

19

23 Pimiento con Chili 
geschmorte Paprika auf Blattsalaten, gefüllt mit Hackfleisch vom Rind, 
Bohnen und Mais, mit Käse überbacken, dazu Tomatenreis

19

24 Quesadilla-Rolls 14
Drei in Öl gebackene Weizentortillas, gefüllt mit hausgemachtem
Bohnenmus, Chili und Käse, auf einem Salatbett, dazu Knoblauchdip

16

221 ... australischem Känguru 22

222 ... ohne Fleisch (vegetarisch) 19

223 ... Hähnchen und Ananas 20

224 ... spanischem Iberico Schwein 21

225 ... südamerikanischem Roastbeef 23

FAJITAS

KLASSIKER
der mexikanischen Kücke

Das Iberico Schwein
Es überzeugt vor allem durch seinen unverwechselbaren, nussigen Geschmack und gilt daher als 

besondere Delikatesse. Diese außergewöhnliche Note resultiert aus dem Fressverhalten des Iberico Schweins. 
Es ernährt sich hauptsächlich von Korkeicheln, die dem Fleisch das spezielle Aroma geben.



alle Preise in € (EURO)

texanisch - mexikanisch

WRAPS
Eine große gedämpfte Weizentortilla mit frischen Salaten, Käse, dazu Knoblauchdip und gefüllt mit...

26 Burrito Vegetario 14
gefüllt mit Tomaten, Lauch, Mais, Paprika, Bohnen, Zucchini und Sahne

18

27 Burrito Sonora 14
gefüllt mit Hähnchenfleisch, Ananas, Paprika, Lauch, Tomaten und Sahne

19

28 Burrito con Chili 14
gefüllt mit Hackfleisch vom Rind, Bohnen, Mais und Chilis

20

29 Papa con Chili 7
gefüllt mit Hackfleisch vom Rind, Bohnen und Mais

19

30 Papa vegetario
gefüllt mit mit Tomaten, Lauch, Mais, Paprika, Bohnen, Zucchini und Sahne

18

31 Papa con Pollo 
gefüllt mit Hähnchenfleisch, Paprika, Ananas, Tomaten, Lauch und Sahne

19

PAPAS 
Gefüllte Ofenkartoffel mit Käse überbacken und mit Blattsalaten umlegt

BURRITOS 
Große gefüllte Weizen-Tortilla mit Käse überbacken dazu Knoblauchdip

BURRITOS & WRAPS

32 ... Streifen vom südamerikanischem Roastbeef 14 21

33 ... australischem Känguru 14 21

34 ... Hähnchenstreifen 14 19

43 ... spanischem Iberico Schwein 14 20

35 ... einem Mix aus allen Fleischsorten 14 24



alle Preise in € (EURO)

für nicht Mexikaner

60 Spaghetti “Aglio Olio”
mit Kräutern in Knoblauchöl geschwenkt, leicht scharf

13

62 Spaghetti “Aglio Olio” con Pollo
mit Hähnchenbrust, Kräutern in Knoblauchöl geschwenkt, leicht scharf

18

63 Spaghetti “Aglio Olio” con Camarones
mit 5 Riesengarnelen, Kräutern in Knoblauchöl geschwenkt, leicht scharf

23

61 Camarones a la Mexicana 
Riesengarnelen im heißen Olivenöl geschwenkt mit Koriander, Limetten und Chilis 
dazu gemischter Salat, Ajoli und Baguette

25

54 Südamerikanisches Hüftsteak 200 g 13
mit Bohnen-Zwiebel-Sauce und Ofenkartoffel, dazu ein Knoblauchdip

22

404 "Madagaskar" Medaillons vom Iberico Schwein
Spanische Iberico Schweinefilets auf Cognac-Pfeffer-Rahm, dazu Kroketten

20

325 Burrito Dulce 1,3,7,13,14
mit Früchten gefüllte Weizen-Tortilla, Vanilleeis, Sahne & Zimt

7

326 Schokoküchlein 14
mit flüssigem Kern, dazu Vanilleeis

8

327 hausgemachte CHURROS
in Zimt & Zucker gewälzt, mit hausgemachter Schokoladensauce  

8

328 Manzana Asada 3,9,14
gebackene Apfelringe mit Vanille Sauce, Zimt und Sahne

7

329 Affogato al caffè
eine Kugel Vanilleeis mit frisch gebrühtem Espresso übergossen

7

no MeXICANS

DESSERTS
ein süßer Abschluss

Die Speisen kommen alle frisch,  gut zubereitet auf den Tisch.
Drum bittet, zwecks Zufriedenheit,  der Koch den Gast um etwas Zeit. Danke!

Digestif 

 Desperado Rosè 2 cl 4 Espresso Martini 9 baileys 4 cl 6



alle Preise in € (EURO)

vom Fass oder aus der Flasche

0,3l 0,5 l     1,5 l

Heineken - Das Original
Beste Braukunst seit 1873 - der weltweit beliebte Klassiker
Stammwürze: 11,4%, Alkoholgehalt: 5,0% vol

3.8 5.5 13

Alsterwasser (Radler)
Bier mit Zitronen Limonade - erfischend spritzig

3.8 5.5 13

Rostocker Dunkel
Brauweise: untergärig, Geschmack: kräftig-kernig, vollmundig mit 
leichter Hopfennote, Stammwürze: 11,5% Alkoholgehalt: 4,9% Vol. 

3.8 5.5 13

Schöfferhofer Hefe Hell
Schöfferhofer Hefeweizen Naturtrüb ist sehr frisch und fruchtig-würzig
Stammwürzegehalt 11,6 %, 5,0% Alkoholgehalt

3.8 5.5 13

Corona 0,33 l 4

San Miguel 0,33 l 4

M&O (das Rostocker Original) 0,33 l 3.5

Desperados (Tequilla flavoured) 0,33 l 4

Heineken 0,33 l 4

Schöfferhofer Grape 0,33 l 3

Schöfferhofer Grape alkoholfrei 0,33 l 3

Schöfferhofer Hefe Dunkel 0,50 l 5.5

Schöfferhofer Hefe alkoholfrei 0,50 l 5.5

Heineken 0,0 alkoholfrei 0,33 l 3

BEERS

VOM FASS
frisch gezapft mit weißer Krone

AUS DER FLASCHE
la cerveza en botella



alle Preise in € (EURO)

spritzig, saftig, erfrischend

Tafelwasser Classic / Still 0,25 l 3

                               0,75 l 6

Bitter Lemon 1,11,Tonic 11,Ginger Ale                            0,20 l 3

BIONADE Litschi oder Holunder / Vita Malz 0,33 l 4

vita Cola / zitronen Limo / Orangen Limo / Cola Zero  1,3 0,20 l 3.5

0,40 l 5

Apfelschorle 1,9 0,20 l 3

0,40 l 4

Säfte 
Apfel, Orange, Kirsch, Banane, Ananas,  
Maracuja, Birne, Rhabarber, Tomate

0,20 l 3.5

0,40 l 5

alle Säfte auch als Schorle möglich

240 Tasse Kaffee creme 3 250 schwarzer Tee 3

241 Pott Kaffee creme 4 251 frischer Pfefferminztee 3

242 Capuccino 4 252 Früchte-/ Kamille-/ Kräutertee 3

243 Espresso 3 253 Heiße Schokolade  mit Sahnehaube 4

254 Espresso doppio 4 260 Schokochino Choko mit Espresso 4

244 Espresso-Macchiato 3 258 Irish Coffee 6

245 Cafè- Latte Milchkaffee 4.5 255 Grog mit 4cl Rum 5

246 Latte Macchiato 4.5 256 Glühwein 0,20 l 5

247 Latte Macchiato mit Sirup 4.5 257 Carajillo  
     Spanische Kaffee-Spezialität  
     mit 2cl Licor43 (Vanillelikör)

7

DRINKS

SOFTDRINKS
alkoholfreie Getränke

HEISSGETRÄNKE
Kaffee- und Teespezialitäten



alle Preise in € (EURO)

Purple Heart
      Weißer Rum, Batida de Coco, Sahne, Kirschsaft 9

Boomerang
      Tequlia, weißer Rum, Zitrone, Limejuice, Maracujasaft

9

Sex on the Beach
      Wodka, Peach, Zitrone, Limejuice, Grenadine, Orangensaft

9

Planters Punch
      Brauner Rum, Triple Sec, Zitrone, Grenadine, O-Saft

9

Long Island Ice Tea (stark alkoholisch)
      Tequila, weißer Rum, Wodka, Triple Sec, Gin, Limejuice, Coca Cola

12

Tequila Sunrise
      Teuqila, Grenadine, Zitrone, Orangensaft

9

Caipirinha
      Cachaca, Limette, brauner Rohrzucker

8

Mojito
      Bacardi Rum Carta Blanca, Minze, Limette, brauner Rohrzucker

9

Caipirol
      Aperol, Limette, brauner Rohrzucker

8

Cuba Libre
      Bacardi Rum Carta Oro, Limette, Coca Cola

8

Latin Lover
      Cachaca, Tequila, Zitrone, Limejuice, Ananassaft

9

Pina Colada
      Weißer Rum, Cocos, Sahne, Ananassaft

9

Swimmingpool
      Wodka, Weißer Rum, Blue Curacao, Cocos, Sahne, Ananassaft

9

Mai Tai  (klassisch, stark alkoholisch)
      Weißer & brauner Rum, Triple Sec, Jamaika Rum 73%, Mandelsirup, Zitrone, Limejuice

10

Martini Fiero
      Martini Fiero (Rose), Tonic, Orange

8

PIMM'S Nr.1 CUP
      4 cl Pimm's, Ginger Ale, Orange, Zitrone, Gurke, Limette & Minze

9

Virgin Colada
      Limejuice, Cocossirup, Sahne, Ananassaft

7.5

Princess
      Vanillesirup, Cocossirup, Sahne, Maracujasaft

7.5

Pistolero
      Blue Curacao alkoholfrei, Sahne, Ananassaft

7.5

Wake Up
      Mandelsirup, Zitrone, Limejuice, Orangensaft, Maracujasaft

7.5

Ipanema
      Limette, Rohrzucker, Limejuice, Ginger Ale

7.5

Alex´s GreenKeeper
Blue Curacao alkoholfrei, Limejuice, Orangensaft, Maracujasaft

7.5

COCKTAILS
mit hochwertigen Säften - frisch gemixt

ALKOHOLFREI
ohne Verzicht auf guten Geschmack



alle Preise in € (EURO)

Tequila “Marca de la Casa ” Silver / Gold 2 cl 3

Jose Cuervo Withe 2 cl 3

Jose Cuervo Reposato 2 cl 3

Sierra Tequila Blanco / Gold 2 cl 3

Fire God (mit chilli ) 2 cl 3

CORRALEJO Reposado 2 cl 4

CORRALEJO Anejo 2 cl 5

Don Julio Anejo unser bester Tequila - 100% blaue Agave 2 cl 6

Desperado ROSÈ hausgemachter Sahnelikör mit Tequila & Erdbeere 2 cl 4

weitere Sorten auf Nachfrage

Sanddornlikör 2 cl 3

Sierra Café 2 cl 3

Baileys 4 cl 6

Amaretto 2 cl 3

Underberg 2 cl 3

Kümmerling 2 cl 3

Rostocker Doppelkümmel 2 cl 3

Rostocker Aquavit “Mann un Fru” 2 cl 3

Jägermeister 2 cl 3

Ramazzotti 4 cl 6

Fernet Branca 2 cl 3

Wodka 2 cl 3

Nordhäuser Doppelkorn 2 cl 3

Hennessy Cognac 2 cl 4

OSBORNE 103 2 cl 4

OSBORNE Veterano 2 cl 4

SHOTS

TEQUILA

SPIRITUOSEN

zum Anstoßen und genießen



alle Preise in € (EURO)

Glas 0,2 l Flasche 0,75 l

Santa Cecilia Tinto (Baja California/ Mexiko)
Ein leuchtendes Rot, feuriges Bukett, leichte ausgeglichene Säure,
ein unkomplizierter Wein für jeden Anlaß, trocken. 
Alkohol: 12,5%

7 22

L.A. CETTO Cabernet Sauvignon (Baja California/ Mexiko)
Farbe von dunklem Rot mit Granat-Reflexen, vollmundiges Bukett mit Noten 
von Vanille, reifen dunklen Früchten, Pfeffer u. Gewürzen, dezente Holznote 
Alkohol:  13,5%

8 23

L.A. CETTO  Zinfandel (Baja California/Mexiko)
Burgunderrot, Sortentypisch, Aroma nach roten Früchten, speziell Himbee-
ren. AusgeglicheneSäure, reife Tannine gute Struktur u. langer Abgang.   
Alkohol:  13,5%

8 22

Hereford Angus (Bodegas La Rosa/Argentinien) 
Am Gaumen Noten dunkler Waldfrüchte und Pflaumen. die feine Fruchtfülle
vermengt sich mit würzigen Noten. Ein perfekter Steakwein! 
Alkohol: 13,0%

7 22

DILEMA DAY - Malbec - Mild ( Mendoza-Argentinien)
Halbtrocken, Violett Rot schimmernd. Fruchtige Aromen von Waldfrüchten. 
Ein Wein mit großem Volumen, weichen Tanninen und langem Anhalt. Mild    
Alkohol: 13%

6 20

L.A. CETTO  Privat Reserve Petit Sirah  
(Baja California/ Mexiko)
Tiefrubinrote Farbe mit Granatroten Highlights, schwarzen Früchten und 
Pflaumen, würzig. Abgang langanhaltend mit ausgewogenen Tanninen.  
Alkohol: 14,5 %

/ 48

RedwINE

SANGRIA
auf Eis mit frischen Früchten

Glas 0,25l 5

Pitcher 1,50 l 25

ausgewählte Tropfen aus weiter Ferne



alle Preise in € (EURO)

Glas 0,2 l Flasche 0,75 l

Santa Cecilia Blanco  (Baja California/ Mexiko)
Trocken - ein frischer Weißwein, gelb/grün glänzend, blumig leicht, ausgegli-
chene Säure, ein unkomplizierter Wein zu jedem Anlaß fruchtig  
Alkohol: 12,5%

7 22

L.A. CETTO Chardonay  (Baja California/ Mexiko)
Fruchtiges Aroma, leichter Körper, gute Struktur, exzellente Balance 
Alkohol: 12,5%

7 22

L.A. CETTO Chenin Blanc  (Baja California/ Mexiko)
Frisches Aroma nach tropischen Früchten und Zitrusfrüchten, ausgeglichene 
Säure, klare Struktur  Alkohol: 13,5%

8 23

DILEMA DAY - Chardonay - Mild (Mendoza-Argentinien)
Halbtrocken, hell glänzende Farbe, frisches Aroma nach tropischen Früchten 
wie Mango, Bananen, langer feiner Abgang.   Alkohol: 13,0%                  

6 20

Glas 0,2 l Flasche 0,75 l

MORADOR  Rosado                                                                                                                     
(Bodegas Principe de Viana, Navarra, Spanien) 
Trocken, Pinkfarbener Rosé, am Gaumen der Geschmack nach frischen Erd-
beeren. Alkohol: 13,0%

7 22

L.A. CETTO Rosè Cabernet (Baja California/ Mexiko)
Trocken, intensiv rosèfarben besticht durch seine frisch-fruchtige Art 
mit Aromen von roten Beerenfrüchten 
Alkohol: 13,0%

8 23

DILEMA DAY - PINK- Rose - Mild 
(Estancia Mendoza-Argentinien)
Halbtrocken, hell rosa lachsfarbig, Aromen von Kirschen, Sauerkirschen sowie 
Birnen und Mango, weich und rund mit langem Abgang
Alkohol: 13,0%          

7 22

WhiteWINE

ROSÈWINE

ausgewählte Tropfen aus weiter Ferne

Unzufrieden?

Zufrieden? 
Bewertet uns auf Google!

Besucht uns online



alle Preise in € (euro)

Unzufrieden?
Sprecht uns an!

Zufrieden? 
Bewertet uns auf Google!

Besucht uns online

Google/Desperado-Sellin

www.desperado-sellin.deinstagram.com/desperado_sellin



alle Preise in € (EURO)

1 Farbstoff 8 gewachst

2 geschwärzt 9 mit Zuckerart / Süßungsmittel

3 Konservierungsstoff, konserviert 10 enthält Phenylalaninquelle

4 geschwefelt 11 chininhaltig

5 mit Phosphat 12 koffeinhaltig

6 mit Antioxidationsmittel 13 Stärke

7 mit Geschmacksverstärker 14 Milcheiweiß

ALLERGENE

INHALTSSTOFFE


